.Kleinrinderfelder Kiichenschlacht* — Gemeinsam mit Luise
Then und ihrem Team kreierten die Kinder des Dorfes
kulinarische Kastlichkeiten!

Im Rahmen des Ferienprogramms der Gemeinde botenSB®-Ortsverein
Kleinrinderfeld und die Freien Burger Kleinrindddeden Madchen und Jungen
des Ortes auch heuer wieder einen Kochkurs an.

Auf dem Speiseplan stand ein sommerlich leichteaiMeestehend aus leckeren
Zwetschenknédeln mit Vanilleso3e, sifRen Bananegdifien und einem
erfrischenden Obstsalat.

Fachkundig angeleitet von Luise Then, die das Aert,Maitresse de Cuisine*
bekleidete, und ihren drei ,Souschefs* Elisabettrgde Christina Jager und
Arnold Henneberger machten sich die 10 ,ApprentisadCuisine” ans Werk. Sie
hantierten geschickt mit den Zutaten, formten dseBchenknédel wie die Profis
und schalten und schnitten das Obst fur die Nadbspemit einer
Geschwindigkeit, als hatten sie noch nie etwas r@sdgetan.

Schon bald durchzog das ganze Gemeindehaus eititappgender Duft. Kurze
Zeit spater hiel3 es ,,Zu Tisch!“ und die Kinder ktamdie Frichte ihrer Arbeit
geniel3en.

Gut gestarkt und mit den Rezepten der Gerichteovgrsverabschiedeten sich die
jungen Kochinnen und Kéche nach dem ausgiebigenl Matn Luise Then und
ihrem Team.

Den Kindern — so Luise Then gegeniuber der Preskat tinser gemeinsames
Kochen sehr viel Spal3 gemacht. Ihre Begeisterunmtioich ihnen richtig
ansehen. Wenn sie weiter so flei3ig Gben — ergadieteEhrenvorsitzende des
SPD-Ortsvereins mit einem Augenzwinkern — ist ihbafd der erste Michelin-
Stern gewiss.

Unser Foto entstand bei der Zubereitung der Speides zeigt die
Nachwuchskéchinnen und -kéche gemeinsam mit (hirgehts) Luise Then und
Arnold Henneberger. Schon beim Eindecken der Taidl deshalb nicht mit auf
dem Bild: Elisabeth Herget und Christina Jager.




